® ECOLE DAVEZIEUX @ -
@ Du 12/01/2026 au 16/01/2026

Menu

Salade de pommes de terre et oeufs durs - Vinaigrette
Emincé de cuisse de poulet () - sauce champignons

Haricots verts Bio a I'échalote @ @
Saint Nectaire AOP"
Mousse au chocolat au lait

Salade verte - Vinaigrette balsamique
Quenelle nature - Sauce aurore
Brocolis a l'ail

Suisse sucré

Orange Bio o)

Chou blanc rapé " - Vinaigrette au sésame
Bolognaise de boeufl ) 2

Fusilli Bio @
Cheddar répé
Compote fraiche pomme Bio o

Cake du chef olives et fromage O

Filet de saumon MSC " - Sauce a l'oseille
Chou fleur CE2 persillé

Yaourt nature 2io du GAEC de la Grange 0
Kiwi Bio @

Vendredi

) . (@) . & Dpin O . 9 Goca Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Origine France " Produit labellisé "~ Bio " Plat signature “’Régional Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci-dessous, pour I'origine des viandes.



