ECOLE DAVEZIEUX © ®
Du 03/06/2024 au 07/06/2024

Menu

Oeuf dur - Sauce mayonnaise

Gratin de courgettes et aubergines a la mozzarella
Yaourt Bio nature (régional) DO . sucre
Nectarine blanche

Melon (régional) o
Roti de porc Label Rouge -’ - Sauce charcutiére

Semoule Bio @

Camembert Bio @
Beignet chocolat noisette

Salade iceberg - Vinaigrette balsamique
Paupiette de veau FR ) - sauce au jus

Macaronis Bio @
Gouda Bio @
Compote fraiche pomme Bio fraise = &

Cake emmental et mimolette du chef’
Beignet de calamars a la romaine

Haricots verts Bio 2 I'ail @
Yaourt arome ananas ferme des Ayguees (régional) o
Abricot®

Vendredi

Daio Orei Q) . v | . O . Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Bio “/Régional " Produit labellisé * ¥ Origine France - Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



