ECOLE DAVEZIEUX @ e
Du 08/04/2024 au 12/04/2024

Menu

oties Bio rapées @ - Vinaigrette au citron
Chili sin carne

Riz de Camargue IGP pilaf’

Le rond HVE de la ferme des Ayguees (régional) ©
Flan au chocolat

Rosette (régional) o

Poisson blanc m_euniére mMsc?
Chou fleur CE2" - Sauce Béchamel

Yaourt nature ferme des Ayguees (régional) O -, sucre
Ananas au sirop

Salade verte - Vinaigrette balsamique
Paupiette de veau FR () - sauce moutarde

Penne Bio @
Edam Bio @

Compote fraiche pomme Bio poire @ ©

Tarte au fromage de chévre et épinards du chef
Roti de dinde! ! - Sauce Milanaise

Haricots verts Bio & I'ail @

Carré de Ligueil o

Banane Bio @

Vendredi

D, O . s Oniai | - O . Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Bio "' Produit labellisé ' Régional ¥ ¥ Origine France “- Plat signature Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



