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Menu

Salade verte - Vinaigrette balsamique
Sauté de porc (régional) { M) - Sauce aux olives

Gratin dauphinoiso

Créme dessert vanille HVE de la ferme Chambon &
Speculoos

Carottes Bio rapées . Vinaigrette a l'orange

Poisson pané 100 % filet MSC -, citron

Purée de pommes de terre et butternut

Yaourt arome abricot ferme des Ayguees (régional) o
Orange Bio @

Macédoine de légumes - Sauce mayonnaise
Galette de soja provencale

Chou fleur HVE persillé O

Le rond HVE de la ferme des Aygues 090
Clémentine

Salade de pommes de terre au thon et cornichons - Sauce mayonnaise
SAUT DE DINDE LABEL ROUGE “ - Sauce colombo

Duo de carotte et navet

Cantal AOP™?
Crépe au chocolat

Vendredi

- () . Onini @, O ; ) Tous nos menus sont suceptibles de modifications suivant nos approvisionnements.
Origine France "~ Plat signature =’Régional “* Bio "~ Produit labellisé Toutes nos viandes de boeuf, porc et veau sont d'origine francaise.



